
Weiß trocken

2022er Silvaner – Alte Reben 6,10
02 mineralischer, spritziger Weißwein (12,5 % VOL | 8,13)

AWC Vienna Gold

2022er Blauer Silvaner 8° Ost Blue 6,10
03 leuchtendes Goldgelb, sanft kräutrige Anklänge (13,5 % VOL | 8,13)

harmonieren mit einer dezenten Frucht

2023er Weißburgunder BRIGHT 6,10
05 Gau-Algesheimer Johannisberg (13,5 % VOL | 8,13)

frisch, gut eingebundene Säure mit cremigem Anklang

2021er Chardonnay – Calcaire – 6,80
06 Gau-Algesheimer Steinert (13,0 % VOL | 9,07)

feine Vanillearomen – dichte, schmelzige Textur

2022er Grauburgunder 6,80
09 Kraftvoller Burgunder  (13,5 % VOL | 9,07) 

mit zartem Williamsbirnenaroma.

Weiß feinherb

2023er Grüner Silvaner  6,10
02a Ein eleganter Menüwein zu Spargel,  (12,5 % VOL | 8,13)

Fisch und Geflügel

2023er Riesling – Kabinett    6,80
04a exotische Frucht trifft (12,5 % VOL | 9,07)

feinherbe Gesteinsmineralik

2022er Weißburgunder 6,10
05a saftige Süße, sanfte Säure  (11,5 % VOL | 8,13)

und zarte florale Noten

2023er Chardonnay S* 7,20
06a Gau-Algesheimer Steinert (10,5 % VOL | 9,60)

zarter Duft nach Holunderblüten, 
Aromen von süssem grünen Apfel

2023 Gelber Muskateller 7,50 
19 Gau-Algesheimer Johannisberg (10,5 % VOL | 10,00)

feinfruchtiger Genuß mit dezentem
Muskatbouqet

S*-Klasse – Unsere Premium-Weine
Sie überzeugen durch hohe Fruchtreife, volle Aromen und Mineralität

2020er Gewürztraminer S* – vom Lösslehm 9,50
07 Gau-Algesheimer Johannisberg (13,5 % VOL | 12,67)

Duft nach Litschi und Rosenblüten, gereift 

2021er Riesling S* – vom Kalkmergel  9,50
08 Gau-Algesheimer Goldberg (12,0 % VOL | 12,67)

tiefgründige Mineralik, bei gut eingebundener, 
dezenter Fruchtsäure, AWC Vienna Gold

2021er Grauburgunder S* – Terra Fusca 9,50
10 – SELECTION RHEINHESSEN – (12,5 % VOL | 12,67)

Gau-Algesheimer Goldberg
 Dicht und weich mit zarten Gerbstoffen

2018er Pinot Meunier – trocken 8,50
46 Ingelheimer Rheinhöhe (13,5 % VOL | 11,33) 

Kräftige dunkle Beerenfrüchte mit würzig-rauchigen 
 Komponenten, deutscher Rotweinpreis Silber

2022er Frühburgunder S* – trocken  9,50
47 Gau-Algesheimer Johannisberg (14,0 % VOL | 12.67)

Bittermandel-/Himbeeraromen, vereint mit dezenten Röstnoten

2018er Pinot Noir Réserve – vom Kalkmergel  13,50
48 Ingelheimer Rheinhöhe (14 % VOL | 17,33)
48 dicht und samtig mit reifen Tanninen.

30 Monate Reifezeit! AWC Vienna Gold

2019er Cabernet Sauvignon – trocken 10,00
49 Gau-Algesheimer Steinert (14,0 % VOL | 13,33)

Duft nach Heidelbeer, Lavendel, dunkler Schokolade, 
12 Monate im Barrique gereift, 

2020er MYTHOS – unfi ltered 15,00
88 Cabernet Mitos  (14,5 % VOL | 20,00)

Gau-Algesheimer Johannisberg
Im Duft Brombeere, dunkle Weichselkirsche, gepaart mit 
 Röstaromen der 20-monatigen Barriquelagerung. Komplex und 
gut ausbalanciert Ist er Rheinhessens Antwort auf Amarone!

2019er Portugieser S* – Alte Reben 11,00
89 – SELECTION RHEINHESSEN – (14,0 % VOL | 14,67)

Gau-Algesheimer Johannisberg 
Aromen von Mokka, Schokolade und dunklen Waldbeeren
90 Punkte Meiningers Rotweinpreis

2021er Syrah – unfi ltered  15,00
90 Ingelheimer Rheinhöhe (14,0 % VOL | 14,67)

Feine Aromen von Brombeere und Pfeffer. 
Tiefrot, straff und konzentriert, 12 Monate im Barrique gereift
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Weiß fruchtig – mild

2022er Bacchus GOLD 6,10
13 ein Hauch fruchtiger Birne  (10,0 % VOL | 8,13)

trifft auf würziges Muskat

2023er Gewürztraminer – Kabinett   6,80
17 Gau-Algesheimer Johannisberg  (10,0 % VOL | 9,07)

frische feinwürzige Traminernoten

2022er Kerner Spätlese 7,20
21 Gau-Algesheimer Abtei (9,5 % VOL | 9,60)

edle Fruchtaromen, reife Birne

2022er Saphira Spätlese 7,50
23 Gau-Algesheimer Johannisberg   (9,5 % VOL | 10,00)

exotischer Duft nach Mango
AWC Vienna Gold
International PiWi Wine Award Gold

2022er Schönburger Spätlese 7,50
24 Gau-Algesheimer Rothenberg (8,0 % VOL | 10,00)

Edelsüsser Genuss
mit intensiven Tramineraromen
AWC Vienna Gold

2021er Riesling Spätlese 9,00
30 Gau-Algesheimer Goldberg (8,0% Vol./12,00)

Aromen von reifen Aprikosen, ein fi ligraner
Riesling mit angenehmer Süße.
AWC Vienna Gold

Schatzkammerweine – edelsüß

2008er Spätburgunder – Eiswein (0,375l) 20,00
34 Blanc de Noirs, Ingelheimer Rheinhöhe (8,5 % VOL | 53,33)

Silvesterlese am Morgen des 31.12.08, 
4 Sterne bei der Sommer wein verkostung 
vom Magazin  „Selection“, 
Goldener DLG Preis, AWC Vienna Gold

2010er Ortega – Trockenbeerenauslese (0,375l) 20,00
35 Gau-Algesheimer Goldberg (9,5 % VOL | 53,33)

Geerntet mit einem Rekordmostgewicht von 232° Oechsle 
– ein Jahrhundertwein mit großer Zukunft – 
Probieren Sie ihn als Dessert mit Cantuccinis. 
AWC Vienna Silber

Rosé

2023er Blanc des Noirs – trocken 6,30
01 Weiß gekeltert vom Cabernet Sauvignon (12,5 % VOL | 8,40)

mit lebendiger Säure

2023er Schwarzriesling Rose – feinherb 6,10
36 Herrlicher Erdbeerduft begleitet von (11,0 % VOL | 8,13)

delikaten, rotfruchtigen Aromen

2022er Spätburgunder Rose – feinherb 6,10
37 saftig, elegant und mit schöner Fülle (11,5 % VOL | 8,13) 

2023er Portugieser Rose – fruchtig 6,10
39 Erfrischend fruchtige  Himbeer-/Erdbeer noten  (11,5 % VOL | 8,13)

machen diesen Weißherbst zu 
einem idealen Sommerwein.

Rot – trocken

2019er Dornfelder fumé  6,80
41 Gau-Algesheimer Goldberg (13,5 % VOL | 9,07)

Holzfaßgereift; intensiver, komplexer Rotwein

2020er Ingelheimer Spätburgunder 7,20
42 ein weicher Burgunder  (13,5 % VOL | 9,60)

mit feiner dunkler Beerenaromatik

2021er Portugieser STEEL  6,10  
44 glasklare Fruchtaromen, feine Extrakte (12,5 % VOL | 8,13)

100%iger Ausbau im Edelstahltank.

 Rot – feinherb und fruchtig-mild

2022er Dornfelder red – feinherb 6,10
45 kräftig, mit dezenten Violettreflexen (12,5 % VOL | 8,13)

2022er Portugieser Velvet 6,10
40 Ingelheimer Rheinhöhe (11,0 % VOL | 8,13)

Samtig, mild

2022er Dornfelder Black 6,10
43 Gau-Algesheimer Goldberg (10,0 % VOL | 8,13)

Lieblicher Rotwein mit nachhaltiger Frucht

Weine in 1,0 Ltr. Faschen 
Weiß

61 2022er Silvaner – trocken 5,00
 Silberne Kammerpreismünze (13,0 % VOL)

64  2023er Rivaner Classic – trocken 5,00
  (13,0 % VOL)

65 2022er Riesling Classic – trocken 5,60
  (13,5 % VOL)

75 2022er Rivaner – feinherb 5,00
 Silberne Kammerpreismünze (12,5 % VOL)

66 2023er Kerner-Schönburger Kabinett –  5,60
  fruchtig (10,5 % VOL)

 fruchtiger Sommerwein mit einem Hauch 
von Rosenblüte

Rosé
79 2023er Spätburgunder Rosé – trocken 5,00
  (13,0 % VOL)

67 2023er Portugieser Weißherbst – fruchtig 5,00
  (11,0 % VOL)

Rot
70 2021er Dornfelder – trocken 5,00
  (13,0 % VOL)

73 2022er Spätburgunder Classic – trocken 5,60
  (12,5 % VOL)

71 2021er Cuvée Rouge – feinherb 5,00
  (12,0 % VOL)

68 2020er Dornfelder – Portugieser 5,00
 Ingelheimer Kaiserpfalz (11,0 % VOL)

 fruchtig, Silberne Kammerpreismünze

   
Goldene... Silberne... Bronzene Kammerpreismünze
Auszeichnung der Landwirtschaftskammer Rhld.-Pfalz
Preise für 0,75 Liter (sofern nicht anders angegeben)  
 (Alkoholgehalt in Prozent)



Halbe Flasche – Voller Geschmack

06H 2020er Chardonnay trocken 0,375 l (13,0 % VOL | 9,33) 3,50

46H 2018er Pinot Meunier trocken 0,375 l (13,5 % VOL | 12,00) 4,50

Sekt
50  Weber – trocken (11,0 % VOL | 9,60) 7,20
 Weber – unsere Hauscuvée 
50a ¼ Flasche (0,2l) (11,0 % VOL | 14,00) 2,80

Secco
57  Weber Rubin – fruchtig (8,5 % VOL | 8,40) 6,30
 Perlwein rot – die rheinhessische Antwort auf Lambrusco!
57a ¼ Flasche (0,2l) (8,5 % VOL | 14,00) 2,80
95  Weber SECCO weiß– trocken (12,0 % VOL | 8,40) 6,30
 Duftiger Perlwein vom Chardonnay –

Genießen Sie die Leichtigkeit des Seins! 

96  Weber SECCO rosé – trocken (11,0 % VOL | 8,40) 6,30
 Aufregend fruchtiger Perlwein aus unseren Roséweinen!

Unser Tipp: probieren Sie ihn mit 2–3 Himbeeren im Glas!

97  Weber BIANCA (6,80) 5,10
 Traubensaft mit spritziger Kohlensäure

die alkoholfreie Alternative zu SECCO 
Alle Erzeugnisse (57 – 97) mit zugesetzter Kohlensäure.

Traubensaft
Aus erntefrischen Trauben gekeltert, 100% Saft ohne Zuckerzusatz
Purer alkoholfreier Genuss – nicht nur für Kinder!
98  Traubensaft, rot  (4,80) 3,60
 Direktsaft aus Dornfeldertrauben 

Saisonal erhältlich
99  Webers Glühwein, rot  (8,0 % VOL | 6,93) 5,20
 nach Hausrezept 

0% Alkohol

Probepakete
mit Expertise zum jeweiligen Wein

990/22 trocken 39,00
je 1 Fl. Wein-Nr. 01, 03, 05, 06, 09, 42

991/18 fruchtig-mild, feinherb 39,00
je 1 Fl. Wein-Nr. 06a, 17, 21, 37, 43, 45

992/7 Rotweinkollektion schwarz-rot-GOLD  67,00
trockene Rotweine, je 1 Fl.  46, 47, 48, 49, 88, 89

„Geistreiches“

103 Mythos (0,5l) 16,00
 akazienholzgereifter feiner Tresterbrannt (38 % VOL | 32,00)

aus unseren Cabernet-Trauben 

104 Likör aus roten Weinbergspfi rsichen (0,35l) 14,00
 Genießen Sie ihn in einem Glas Weber-Sekt (23 % VOL | 40,00)

 oder einfach pur! 

Winzerspezialitäten

109 Wildkräuter-Pesto, 180 gr. Glas  6,50
 Weinbergs- und Wildkräuter veredelt mit Traubenkernöl, 

Hartkäse und angerösteten Sonnenblumenkernen. 
Raffi niert zu Nudeln, Geflügel und Fischgerichten. 

111 Portugieser Rotwein Gelee, 225 gr. Glas 4,20
 Dieses Gelee schmeckt solo und als Begleiter vieler guter Speisen, 

z.B. auf gebackenem Camembert oder als i-Tüpfelchen auf Forellen-
fi let mit Sahnemeerrettich 

Weinevents: 

Mi./D0. 7.8. und 8.8.24 | 18.00 UHR Walking Dinner auf rheinhessisch
Beschwingte Führung durch Gau-Algesheim. Genießen Sie saisonale
Vor-, Haupt- und Nachspeisen bei drei verschiedenen Weingütern und
verkosten Sie dazu jeweils zwei Weine pro Gericht. 
Anmeldung/Kontakt: Dr.H. Krenkel, Telefon 01766 3414798  
herrad.krenkel@gmail.com

Sa. 31.8.2024 | 15.00 UHR Drei Winzer, neun Weine, ein Ort
Weingüterwanderung von Winzer zu Winzer mit Erzählungen über 
den Ort, beschwingter Einkehr mit Weinverkostung und Kleinigkeiten 
zum Essen. 
Anmeldung/Kontakt: Dr. Herrad Krenkel, Telefon 01766 3414798
herrad.krenkel@gmail.com

Sa. 14.9. und 21.9.2024 Webers WeinWanderungen samstags im September
Verbringen Sie mit dem Winzer einen erlebnisreichen und informati-
ven Tag bei einer Wanderung durch die Weinberge mit Proben, Häpp-
chen und Picknick im Weingutsgarten;  erleben Sie unsere Weine an 
ihrem Ursprung. 
Treffpunkt: 11 h im Hof und Garten unseres Weinguts, 
Dauer bis ca. 16 h, je nach Stimmung und Wetterlage.
Preis pro Person:  30,-- € – Anmeldung telefonisch oder per Mail an 
info@weber-weine.de

Fr. 11.10. – Mo. 14.10.2024 Fest des Jungen Weines in Gau-Algesheim
Infos unter www.rheinhessen.de oder www.gau-algesheim.com

Präsentideen: 
Verschenken Sie unsere Wertgutscheine. 
Wir stellen diese gerne in beliebiger Höhe aus und senden sie Ihnen zu. 
Unsere Probepakete für Weinfreunde, gerne auch in Geschenkkartons und 
bruchsicherer Verpackung für den Versand. Wir benötigen lediglich Ihre 
Adressen, alles andere übernehmen wir für Sie. 

Die besondere Empfehlung für den Rotweinliebhaber: 
das 6er Paket schwarz-rot-GOLD (Art.Nr. 992/7) mit erlesenen Rotweinen 
aus unserem Weinkeller.

Unsere Auslieferungsfahrten
im Frühling/Sommer 2024 sind wie folgt geplant:
Woche vom 10.04. – 15.04.24 (T 10, 11, 13):
Coburg – Thüringen – Dresden – Raum Kamenz – Lausitz
Woche vom 22.04. – 29.04.24 (T 09):
Nürnberg – Regensburg – Straubing – Dingolfi ng – Altötting – Augsburg
Woche vom 23. – 25.4.24 (T 03): 
Starnberg – München – Allgäu- Biberach  
Woche vom 03.05 – 06.05.24 (T 08):
Osnabrück – Oldenburg – Bremen – Wilhelmshaven
Woche vom 03.06. – 08.06.24 (T 04, 05, 12):
Kassel – Göttingen - Harz – Braunschweig – Hannover – Hamburg – 
Schleswig-Holstein

Ganzjährig 
alle 4 – 6 Wochen: NRW (T02)

Rheinland – Ruhrgebiet – Sauerland – Westfalen – Münsterland
1 x wöchentlich, i.d.R. donnerstags – ganzjährig (T01):

Rhein-Main-Gebiet – Aschaffenburg – Hanau – Bad Nauheim  – Gießen – 
Siegen – Dillenburg – Limburg – Hadamar – Taunusstein

NEU   Nach Eingang Ihrer Bestellung – ab 12 Flaschen versandkostenfrei 
– stimmen wir mit Ihnen den genauen Liefertag kurzfristig telefonisch ab.
Sollten wir einen Auftrag nicht selbst ausliefern können, erhalten Sie 
diesen nach Rücksprache per Spedition oder Paketdienst.
Wir freuen uns, bald wieder von Ihnen zu hören 
 oder auf Ihren Besuch im Weingut.

Ihre Winzerfamilie 
Hermann und Martina Weber



Verkaufs- und Lieferbedingungen
Angebot: Bei allen Produkten handelt es sich um deutsche Erzeugnisse. Diese ent-

halten Sulfi te (mit Ausnahme von Traubensaft und Traubensecco). So weit 
nicht anders  angegeben, handelt es sich bei den Weinen um Qualitätsweine 
aus Rheinhessen. Verkauf nur an Personen über 18 Jahre. Sollte eine Wein-
sorte vergriffen sein, empfehlen wir Ihnen einen gleichwertigen Ersatz. 
Frühere Weinpreislisten sind ungültig.

Preise: Unsere Preise verstehen sich inkl. Glas, Verpackung und der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.

Verpackung: Wir verpacken unsere Erzeugnisse im 6er Karton. 
 Leere Weinflaschen nehmen wir gerne wieder zur Weiterverwendung 

 zurück. Handeln Sie umweltbewußt.
Selbstabholung: Für Ihren Weineinkauf und –probe haben wir folgende Öffnungszeiten:

Dienstag bis Freitag 10–13 h und 14:30–17:30 h  |  Samstag: 10–16 h
Während Ferienzeiten gelten eingeschränkte Öffnungszeiten.

Versand:  – ab 12 Flaschen kostenfreier Versand innerhalb Deutschlands (ohne 
Inseln)  Entweder mit  eigenem Fahrzeug bei unseren Auslieferungsfahrten 
oder per Paketdienst/Spedition 

 Die flotte Kiste
 Für besonders dringende oder kleinere Aufträge empfehlen wir unseren 

 Paketversand. Hierzu stehen Kartons mit 3, 6 oder 12 Flaschen zur 
 Verfügung. Gerne versenden wir auch Weinsortimente zum Kennenlernen 
oder als Präsent und wenn Sie keine Zeit haben uns zu besuchen:

 Die private Weinprobe zuhause
 Gerne stellen wir für Ihre heimische Weinprobe eine individuelle Probe mit 

Erläuterungen zum jeweiligen Wein und Rebsorte zusammen. 
 NEU   Pro Paket bis 11 Flaschen berechnen wir 10 € Versandkosten, 
  ab 12 Flaschen versandkostenfrei. 
 Bei Erstbestellung von Neukunden erfolgt die Lieferung  gegen Vorkasse.
 Bitte rufen Sie an, wir beraten Sie gerne.
Beanstandungen: Weinstein, kleine Kristalle in der Flasche, entstehen infolge der natürlichen 

Reife. Bitte sehen Sie dies nicht als Reklamationsgrund an.

Zahlung:  Ihre Zahlung erbitten wir, nach Warenerhalt, ohne Abzug. Bis zur vollstän-
digen Bezahlung bleibt die Ware unser  Eigentum.

 Gerichtsstand Bingen/Rhein, Erfüllungsort Gau-Algesheim
 Unsere Bankverbindung: Sparkasse Rhein Nahe

 IBAN: DE 75 5605 0180 0036 0601 68
  SWIFT-BIC: MALADE 51 KRE
Im Weingut können Sie mit EC-Karte bezahlen.

Geschäftsbedingungen, Widerrufsbelehrung und Datenschutzerklärung 
fi nden Sie auf unserer Homepage unter www.weber-weine.de

Gau-Algesheim

N E U


